Dienstag, 2. Oktober 2007

Wetteraukreis

Kreis-Anzeiger 1 5

Der frische ,,SiiBe‘ schmeckt verfiihrerisch gut

Lesen, waschen, hiickseln, pressen: So entstehen beim Obst- und Gartenbauverein Eckartshausen Apfelsaft und . Abbelwoi* — Kaum noch Holzfdsser

Von Monika Eichenauer

ECKARTSHAUSEN. Trotz des
regnerischen Wetters haben die
Eckartshiuser Obst- und Garten-
bauer am Samstag rund 45 Zentner
Apfel gelesen, um sie anschlieBend
auf dem Vereinsgelinde fiir Saft
und den begehrten Apfelwein zu
keltern. Wie in vielen Gemar-
kungen der Region gab es auch
rund um Eckartshausen in dieser
Saison kaum Apfel. Was also tun,
um die frishliche Wahl des Aptel-
weinkonigs, die sich inzwischen
groBer Beliebtheit erfreut, nicht zu
gefihrden? Denn ohne Apfel kein
Apfelwein. Oder wie Werner
Ruppert es auf den Punkt brachte:
JWenn wir jetzt nix ins Fass krie-
gen, gibt's keinen Abbelwoikonig.”

Im Nachbardorf Diebach am Haag sieht
die Lage zum Gliick etwas anders aus:
Dort gibt es cinige ertragreiche Baumstii-
cke. So macht es sich schlieBlich auch

Wemner Eckert und Willi Schierhorn full-
ten die zerkleinerten Apfel in die Presse.

verdient, dass der
(Ohst- und Garten-
bauverein
Eckartshausen
nicht alleine steht,
sondern in den Be-
Firksverband em-

gebunden ist. In
Absprache  mat

dem Vorsitzenden
Erich Reichert aus

Diebach konnte
dhe 15-kipfige
Truppe deshalb

jetzt in der Nach-
bargemarkung 28
Zentner lesen. In
Eckartshausen ka-
men lediglich 17
Zentner  zusam-
men.

Ein Zentner er-
gibt etwa 30 bis 35
Liter Saft. Die Pla-
nung der Gemein-
schaftsaktion lag
in den Hiinden von
Ruppert, Obsl-
und Gartenbauer
aus Eckartshau-
sen, der jedes Jahr sein , Stoffche” ansetzt.
Gattin Melitta sorgte mit Bohnensuppe
und Sauerkraui fiir das leibliche Wohl des
fleiBigen Teams. Mach der Emte in Die-
bach am Haag ging ¢s noch am Yormittag
auf dem Vereinsgelinde sofort los mit der
weiteren Arbeit: Die Apfel wurden griind-
lich gewaschen, dann in einer Maschine
gehickselt, danach kam die zerkleinerte
M isse in die Presse. Dort wurde sie mil
Wasserdruck schonend gepresst und der
begehrte Saft, sozusagen ein Vitaminkon-
zentrat, lief durch ein Lochblech in die
darunter stehenden Behiilter.
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Und dann der entscheidende Moment:
Der frische , Siibe” schmeckte verfiihre-
risch gut. Sofort wurde er in Fisser gefullt,
mittlerweile sind sie nicht mehr aus Holz,
sondern in der Regel aus Plastik. Nur ein
oder zwei Eckartshiiuser lieBen thren Ap-
felwein noch in Glasballons ghiren. Und
wo kommt bei solchen Aktionen der
Apfelirester hin? Immerhin fillt bei 45
Zentner Apfeln eine Menge davon an.

.Den holt der Jagdpiichter ab und verfiil-
tert thn an das Wild im Wald™, erkliirte
Vereinsvorsitzender Gotz Emmnch und
filgte beriiglich der Verwertung der kna-
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45 Zentner Apfel verarbeiteten die Mitglieder des Obst- und Gartenbauvereins Eckartshausen am Wochenende.

ckigen Friichte hinzu:  Mit der Herstel

lung von Apfelsaft und Apfelwein erhal-
ten wir eine ausgezeichnete Moghichkeit,
heimisches Obst aus unseren Streuobst-
wiesen zu verwerten und so die Vitamine
direkt einzufangen. Es entstiehen so Kei-
nerlei Vitaminverluste durch lingere La-
gerung oder Transporte.”

Ruppert ergiinzte, dass in der Regel im
Belegungskalender des Vereins eingetra-
gen werde, welches Mitghed wann die
vereinseigenen Maschinen - also Hicks-
ler und Presse - fiir seine eigene BEmie
benutzten diirfe. JIn diesem Jahr liuft
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allerdings die Gemeinschaftsaktion, weil
wir hm.,r]! s0 gut wie keine Apfel haben.
Die gesamte Menge, die wir heute an Saft
bekommen, wird unter den Leuten aufge-
teilt, die gelesen haben. Und die sorgen
dann fiir Saft und Wein. Vielleicht bleiben
wie jedes Jahr ein paar Liter iibng, dann
kommen wir in den Genuss von Verein-
siibbelwoi. * In der Minnerrunde 151 Gbn-
gens mit Christina Krill auch eine Frau als
Latiffchenspezialistin®™ daber. Mal sehen,

vielleicht gibt es im nlichsten Jahr ja l..'l.mn
eine  Apfelweinktmgin im  Budinger
Stadttenl . . .



