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Gemeinsam fiir Zukunft des Dor

Mike Oberhoffner neuer Apfelweinkénig in Eckartshausen — , Einmalige Kiir, die Region und Generationen verbindet"

ECKARTSHAUSEN (co). Der
letzte wurde zum ersten: Mike
Oberhoffners Apfelwein war mit
der Nummer 18 der letzte, der zur
Blindverkostung anstand und
wurde als Bester erkoren. So steht
mit Oberhoffner seit Freitagabend
der siebte Eckartshiiuser Apfel-
weinkonig fest.

Das zweitbeste | Stoffche” reifte im
Keller von Wemner Ruppert, das drittheste
in Huberts Lotts Fissern. Riesengrol war
der Jubel, als Vereinsvorsitzender Gtz
Emmrich nach der mit Spannung erwarte
ien Auswertung die Sieger bekanntgab.
Inthronisiert wurde der Apfelweinkdnig
2008 mit Krone, Schiirpe und Kiisschen
von zwel bezaubernden jungen Damen:
Mizzs Vulkania Jamice I. aus Gedern und
der Biidinger Apfelbliitenkéinigin Jennifer
Mardi. Die uber 250 gutgelaunten Giiste
derrundum gelungenen und generationen
libergreifenden Veranstaltung des Obst-
und Crartenbauvereins Eckartshausen hat-
ten vorher gebannt die Balkendiagramme
verfolgt, die unter den einzelnen Num-
mern gestiegen waren. Ausgeweriet wur-
de niimlich am Computer von einem Team
um Wolfgang Ringe. Mit den Diagram-
men sticg auch die Spannung. Die Antwort
auf die Frage: ,,\Wer verbirgl sich hinter
den drei hichsten Balken™ wussten zu
nachst nimlich nur drei Geheimmisiriger:
Kirsten Emmrich, Norbert Mitsche und
Fritz Hofmann. Eingeliutet wurde der
gesellige Abend im wunderschon ge
schmiickten Dorfgemeinschafishaus mil
einer hervorragenden Film- und Fotoim-
pression aus Eckartshausen und seiner
Gemarkung von Gitz Emmrich. Sie pri-
sentierte die idyllische Lage des Dorfes
und die Arbeit des Vereins im Jahreslauf
ehenso wie markante Dorfbewohner und
lachende Kinder. Biirgermeister Erich
Spamer, der mit Ehefrau Ina Schneider

kur stimmungsvolle Musik bei der Kiir des neuen Apfelweinkinigs sorgte in Eckartshausen das Odeon Orchestrion mit seinen

L AL |

e R T R T T R i i T T ]

Bilder: Eichenauer

'==-*’- LU R

%A\ L

meister Adolf Ludwig das Stoffche ein, :
L

fes aktiv.
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Apfelweinkénig Mike Oberhoffner mit seinem , Stellvertreter” Werner Ruppert (rechts), dem dritten des Wettbewerbs, Hubert
Lott, und den beiden charmanten Majestaten.

ebenfalls an der Verkostung teilnahm,
lobte: . .Man spiirt dabei, mit welcher Liche
zum eigenen Dorf und seinen Menschen
und mit wieviel Engagement hner gearbei-
tet wird. Der Schulterschluss 1st da, die
Eckartshiiuser wollen gemeinsam efwas
bewegen fiir dic Zukunft ihres Dorfes®.
Und zur Veranstaltung selbst betonte ér:
LDie Kiir des Apfelweinktnigs ist einma-
lig, sie verbindet die Region und die
Generationen™. Erster Stadirat Manfred
Hix, der mit Ehefrau Karin gekommen
war, rithmte wie alle Giste die vorziigliche
Organisation durch den Verein und unter-
strich: ,.Dieser Abend ist ein Highlight fiir
Biidingen und sehr beliebt in der ganzen
Region®. Alles in allem 175 Giiste, darun-
ter auch Landtagsabgeordnete Lisa Gnadl,
der Limeshainer Biirgermeister Ludwig,
das Bundesiibbelwoiktmgspaar 2007/
2007 Monika I. und Reiner I11. aus Stein-
heim und Liebhaber des Stiffchens aus
der Welterau, aus Vogelsberg und

Spessart hatten die 18 Apfelweinproben in
ciner reinen Blindverkostung bewertet.
Ein bis sechs Punkte waren jeweils
vergeben. Alle Aplelweine kamen. von
Mitgliedern des Obsl- und Gartenbau-
vereins und standen in insgesamit 9 Zwei.-
literbembeln auf der Bithne. Zum Probie-
ren wurden immer nur kleine Mengen
ausgeschenkt. ,.Drei Merkmale sind be-
deutend: Geruch, Geschmack und Farbe®,
macht einer deutlich, der es wissen muss:
Ralf Walther von der Kelterei Walther in
Bruchkibel. Dorthin bringen die meisten
Eckartshiuser ihre Apfel, die sie nicht
selbst verwerien, Er lestet mit, und wie er
schnuppern alle 175 Verkoster an dem
goldgelben Apfelwein im ,,Gerippten®,
priifen die Farbe des hessischen National-
getrinks, rollen es auf der Zunge, beweg-
ten es im Mund hin und her, kaven das
Traditionsgebriiy, priifen Geschmack und
~Abgang®. Die Yerkostung ist eine Wis-
senschaft fir sich. Wieder und wieder

werden die Gliiser ins Licht gehalten, wird
genippt. Triib, klar, sauber, hell, dunkler,
goldgelb, golden, spritzig, leicht, kriiftig,
el bisschen gerbig, herb, weich, sillig,
sauer, mild, vollmundig — die Abbelwoi-
Verkoster palavern und fachsimpeln mit-
einander und notieren ihre Eindriicke und
Benotungen. Die Biickchen der Giiste
werden immer rosiger, die Unterhaltung
immer angeregler, Simmung und Heiter-
keit steigen stindig. Zum Neutralisieren
zwischen den Proben reichen Vereinsda-
men kriftiges Bauvernbrot, Schwartema-
gen, Blutwurst, Kisehiippchen und
Schmalzbrote, Willi Schierhorn mode-
rierte die Verkostung mit netten Versen
zum , Stiffche”, das , .Odeon Orchestrion®
mit Monika Maurer, Reinhold Melzer und
Wemer Vetterer lieferte dic passende
Musik, bis die Leute mitsangen und schun-
kelten. Und auBerdem kamen nach einem
Spendenaufruf noch 633,50 Euro fiir die
Bidinger Tafel zusammen.



