Schmeckt er fruchtig oder pelzig und muffig?

Obst- und Gartenbauverein lidt zum Vorentscheid der A

ECKARTSHAUSEN (co). ..Fizzerille-
chen™, Schwartenmagen, Hausmacher
Blut- und Leberwurst und deftiges Bau-
embrot bildeten die kriiftige Grundlage,
um 26 Proben Apfelwein gut zu iiberste
hen. Denn genau so viele Anmeldungen
aus den Reihen der Vereinsmiiglieder
verzeichnelen die Eckartshiiuser Obst
und Gartenbauver fiir die Wahl des Apfel-
weinkimigs 2010, L Es diirfen jedoch nur
20 iibrig bleiben, alles andere sprengt den
Rahmen unserer Veranstaltung im April®,
erkline der Vorsitzende Gtz Emmrich.
Deshalb trafen sich die | Stiffche-Produ-
renten und weitere Vereinsmitglieder jetzt
im Alten Rathaus. um dort bei einer
Blindverkostung den Vorentscheid zu
treffen und die 20 Besten heravszufinden.
Voraussetzung zum Mitmachen ist die
Vereinszugehorigkeit, zudem miissen die
Apfel auf der vereinseigenen Kelteranlage
gekeltert werden.

Die Mitglieder kommen nicht allein aus
Eckartshausen, sondern auch aus umlie-
genden Onschaften. Jeder Apfelweinher-
steller verfiigt idiber sein eigenes Rezept,
die Fisser — heutzutage der cinfacheren
Hygiene wegen aus Plastik - werden in
gany  unterschiedlichen Kellerm  und
Scheunen gelagert.

Jeder Tellnehmer brachie zum Yorent-
scheid zwei Liter mit. Die Bembel wurden
anonymisiert, mit Nummem versehen.

—

ptelweinverkostung ins Alte Rathaus ein — 20 aus 26 packen's

Sie sind alte Hasen®, was die Herstellung und Bewertung des Apfelweins angeht: Apfelweinkonig Siegfried Kirchner, die

Amitsvarganger Helmut Lebr und Gerhard Wachter sowie Vereinskollege Hubert Lott {v.L.).

Mur eine Person wusste, welcher Mame
sich hinter der Nummer verbarg. Damit
memand Grund zur Beschwerde hatte, rmef
Eberhard Kuppe die einzelnen Weine
nicht in direkter Reihenfolge auf, sondern
querbeet durcheinander. , Denn in der Tat
werden die Geschmacksnerven nach 13,
14 Proben weniger sensibel”, erklire der
Fachmann, der schon einmal Koénig war.
Die Benotung er-

folgt von eins bis
sechs, wobei eins
anders als in der
Schule die
schlechteste MNote
ist und sechs die
heesie.

Etliche . Stoff-
che™ lagen dicht
beieinander,  emn
paar hatten iber-
durchschnittlich
hohe MNolen. . Es
kanm durchaus
sein, «ass  ener
sich selbst rauske-
gelt, denn  wir
miissen jareduzie-
ren”, meinle Yor-

Sie zdhlen zu den jlingsten , Stoffche”-Produzenten: Eike Jach-
mann, Ann-Kathrin Muller und Alexander Reidel (v.1.).

standsmitglied Willi Schierhomn rocken.
Bei der Probe im Allen Bathaos saBen in
der Tat nur Experten zusammen, die seit
Jahren, manche seit Jahrzehnten, Apfel-
WEln ]'.I:'L'IIJU.HL.‘ TET.

Mit Anne-Kathrim Miiller und Anne-
Kathrin Forster waren auch #wel Frauen
darunter, so dass dieses Jahr sogar durch-
aus die Moglichkeit zur ersten Apfelwein-
kinigin in Eckartshausen besteht. Alle
Generationen waren vertreten. Hier die
Abiturienten Eike Jachmann aus Him-
bach, sein 21-jihriger Freund Alexander
Reidel aus Nenwiedermuf und die 29-jiih-
rigen Eckartshiiuserin Anne-Kathrin Miil-
ler, dort die ,alen Hasen™ Siegfried
Kirchner, Helmut Lehr und Wemer Rup-
pert. War die cinzelne Probe ausge-
schenkt, wurde zuniichst die Farbe des
Weins im Gerippten begutachtet, der Ge-
rech gepriifi und eingehend gefachsim-
pelt. So fielen Yokabeln wae klar, triib,
fruchtig, séiverlich, apfelig. schine Farbe,
goldgelb, lecker spritzig, guter Geruch
Keine Chance weiterzukommen hatten
allerdings die Troplen. die beim Probieren
mil pelzig, faulig oder muffig charakieri-
siert wurden

Der jlingste Produzent, Eike Jachmann,

Bilder: Eichenawer

legt dieses Jahr sein Abitur ander Philipp-
Reis-5chule in Friedberg ab. Bereils seit
vier Jahren siellter Apfelwein her. Er hatte
schon frith Geschmack am heszischen
MNationalgetriink gefunden,  Wir haben
schonimmer Apfelbiume in unserem Hof,
und die Apfel wurden immer gepresst.
Dann habe ich es halt mal probert. Ist
schon toll, sein eigenes Getrink herzustel-
len, da weilh man einfach, was man hat.™
Aunf  =eine  Aussichien :|11gn:r-prn-.:|1:‘:n.
meinte er schmunzelnd: . Lassen wir uns
ilherraschen.

Wie auch beim groben Wetthewerh im
Dorfgemeinschaftshaus basierte auch be
der Auslese im Alten Rathans die Auswer-
tung auf einem eigens von Computerfach-
mann Wolfgang Ringe ausbaldowerten
Programm. Sowussten die Fachleute auch
schnell Bescheid. wer fiinf Liter seines
Apfelweins zum Wetthewerb am Freitag,
16. April (ab 19 Uhr im Dorfgemein-
schaftshaus). anliefern kann. Wird es dann
auch die leckeren  Fizzenllechen™ geben™
Vorstandsmitglied Christina Krall, die sie
gebacken hatte, wusste es noch micht,
verriel aber das Backgeheimmis: Sie beste
hen aus gerolliem Blinerteig, gefillt mit
Kiise und Schinken.




